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Förderverein Lernort Natur 
 an der Fasanenlache e.V. 

 

Backtag im November 
am Lernort Natur an der Fasanenlache 

 
Kleine Änderung bei dem Backtag,  wir  
nutzen Samstag und Sonntag an diesem 
Backtag. Dass sol l  die Möglichkeit  bieten 
den Ofen zum Backen länger zu nutzen! 
  
Am ersten Tag werden wir  den Ofen 
anheizen und wir  können die Teige in  der 
Hütte vorbereiten und den Abend mit  
einem Essen auskl ingen lassen. 
Am zweiten Tag werden wir  die Brotteige 
fert igstel len und die Brote backen. 

 
Wir  werden wieder ein paar Brotrezepte vorbereiten: 

-  Mutt is  L ieb l ing (D inkel-  /  Roggenmehl)  
-  Feines Rundes (Weizen- /  Roggenmehl)  
-  Käpt ’n Krusto  (Roggenmehl)  
-  Karto ffe lbrot  

Da wir  kurz  vor  dem ersten Advent  s tehen,  berei ten wir  Te ig  für  
Nikolausmännchen vor!   
 
Eigene Brotrezepte und auch Ideen gerne wil lkommen!   
 
Samstag, 22.11.2025 ab 18:00 Uhr 

  Anfeuern des Ofens 
  Brot-Vorteig herstel len 
  Kleines Abendessen  

 
Sonntag, 23.11.2025 ab 9:00 Uhr 

  Brotteig fert igstel len 
  Backen der Brote 
  Feines Gebäck mit Kaffee 

 
 
Weitere Backtage siehe Website Kalender!  

 
Kurze Rückmeldung unter 06257-5062806 

oder E-Mail an: LernortNatur@yahoo.   
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Backtagtermine für 2026 
 
 
Januar 2026  
Wochenende vom 23. – 25.01.2026 (KW04) 
 
Februar 2026  
Wochenende vom 20. – 22.02.2026 (KW 08) 
 
März 2026  
Wochenende vom 20. – 22.03.2026 (KW 12) 
 
Apri l  2026  
Wochenende vom 17. – 19.04.2026 (KW 16) an d iesem Wochenende ist  
Vogelst immenwanderung 19.04.2026,  
 
Mai 2026  
Wochenende vom 29. – 31.05.2026 (KW 22)  


